Name:

SOZialeS Datum: Klasse:

\i\\\\\\\\ Wie ;vee;gs:zt?:r?:;rgittel

@Pikante Blatterteigtaschen

Menge Zutaten Zubereitung
1 Rolle Blatterteig ausrollen und in Rechtecke
1 Backblech schneiden.
1 Backpapier Backblech vorbereiten.
1/2 Zwiebel wurfeln und
1/2 Paprika in eine Schussel geben.
100g Puten-Schinken
100g geriebenen Kase |wdurfeln und in die Schissel
hinzugeben.
etwas Salz, Pfeffer,
Krauter der Alles gut vermengen und
Provance abschmecken.
1 Ei trennen.

1. FUllung mit einem Essloffel auf
eine Seite der Rechtecke
geben.

2. Die Rander der Rechtecke mit
Eiklar bestreichen.

3. Zusammenklappen und mit
Eigelb bestreichen.

4. 20 Minuten bei 200°C Ober-/
Unterhitze backen.

1. Schau dir das Video auf www.unsere-schule.org ,7. Klasse
ES* an!

2. Lies die Seiten 62/63 im Buch ,Startklar 7R/M“ aufmerksam
durch!

3. Erganze das Arbeitsblatt!

Berchtold Bilder: Workheetcrafter, Eigener Einkauf, Zusammenleben, Zusammenarbeit
soziales 7. Jahrgangsstufe Verlag Handwerk und Technik
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Nahrwerttabelle
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EAN Code

@ Freiwillige Angaben

Zubereitungsvorschlage, Haltungsform, Siegel

@ Untersuche weitere Verpackungen, was fallt dir auf?

Verbrauchsdatum, Aktionsformen, usw.

Berchtold Bilder: Workheetcrafter, Eigener Einkauf, Zusammenleben,
Zusammenarbeit soziales 7. Jahrgangsstufe Verlag Handwerk und Technik



